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人车分流解决交通压力

居民代表辜小敏说，以前晚
上出门乱糟糟的，现在吃完饭散
步过来，买份小吃、看人来人往，
特别有生活气息。轻工大的学
生们也有了像样的消夜去处，再
不用在马路边围着三轮车吃
了。但是人流量现在越来越大，
周末晚上简直是人挨人。安全
问题、交通问题，可能会越来越
突出。

金银湖街道工作人员说，大
家可能还记得，以前流动摊贩占
道经营时，三轮车、电动车在人
群中穿来穿去，确实非常危险。
现在夜市集中运营后，虽然总人
流量比过去更大，但我们通过硬
隔离实现了人车分流，车辆走外
侧通道、行人走内侧步道，这一
问题已得到明显改观。接下来，
将对夜市周边道路开展常态化
巡防，严防占道经营问题回潮反
弹，确保交通秩序不滑坡。

食品安全是生命线

居民代表卢航说，这里学生
顾客特别多，食品安全绝对不能
出问题。希望管理方常态化检
查食材来源、餐具消毒和食品保
质期，让大家吃得安心。

市场监管工作人员说，食品
安全与规范管理是夜市的生命
线，这一点我们和运营方高度一
致。所有经营户必须通过资质
审核并签订诚信经营承诺书；摊
位每日收市后清洁消毒，食材
来源建立追溯台账；街道联合
市场监管部门每周至少两次突
击抽检，对问题商户“零容
忍”。我们将持续牵头统筹夜
市运营全流程监管，坚持开展
场内常态化巡查，做到“发现一
起、整改一起”。

相关部门为整洁环境“保底”

薛笑笑螺蛳粉摊位代表雷
朋俊说，我知道不少顾客路过我
们摊位时，会说“好臭”。我想借

这个机会跟大家解释一下——
这个气味不是食材变质，也不是
卫生没做好。它是我们汤底用

新鲜河鲜熬制的鲜味，加上古法
老坛发酵酸笋的独特风味，喜欢
的人觉得是“酸香”，不习惯的人

会觉得像“臭味”，但绝对是安全
的。为了照顾不太喜欢这个气
味的食客，我们在管理方提供公
共座位的基础上，自己又多租了
一间独立房间，专门供想吃螺蛳
粉的顾客堂食，尽量减少对周边
的影响。

城管部门工作人员说，我们
对夜市卫生环境的要求不只于
摊位内部。夜市配备了专业保
洁队，地面无油污、无杂物，旁边
公厕都要求做到无异味、无积
垢。环境整洁是夜市的“面子”，
我们必须守住。

升级“打卡地”将注入“文化”

居民代表徐明说：“我去过
夜市好几次，商户都明码标价，
没有乱抬价、强推销的情况，消
费透明，体验感好，让人愿意回
头。霓虹灯也适合拍照，但如果
能定期搞一些打卡活动、趣味游
戏、惠民福利之类的活动，应该
会更有趣一些。”

金银湖街道工作人员说，目
前的氛围营造只是第一步，主要
靠灯光来打造视觉亮点。下一
步，我们计划定期举办主题市
集、音乐派对、非遗展演等活动，
让夜市从“美食聚集地”升级为

“美食+文化+娱乐”的复合空
间。

夜市越火，管理越要细

一个多小时的座谈会，发言
踊跃、交锋坦诚、回应实在。从
占道顽疾到规范运营，从食品安
全到交通疏导，从环境卫生到文
化赋能，每一个话题都直指城市
治理的“绣花功夫”。

观察团成员在会后感慨道：
“食光夜市的成功，证明‘疏堵结
合’是破解流动摊贩难题的有效
路径。但夜市越火，越考验管理
的精细化水平。今天这场座谈
会，居民敢提、商户敢说、部门敢
应，本身就是一种很好的共治氛
围。”
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从“路边摊”到美食“新地标”

夜市越火，管理越要细
7月16日晚，城市更新市民观察团在实地探访环轻工大食光夜市后，移步邻近的丽水社区会议室，居民代表、

商户代表与金银湖街道、市场监管、城管等管理部门围坐一堂，召开了一场热气腾腾的座谈会。灯光下，大家从各

自角度畅谈这座新晋“网红夜市”带来的变化、当下的隐忧与未来的期待。言语之间，既有对城市更新成果的由衷

肯定，也有对精细化治理更深层次的思考与建议。

城市更新市民观察团探访食光夜市。

市民观察团与相关单位代表一起座谈交流。


